


 Gabicce - Porto Canale - ‘50



MENU

STARTERS
Oysters 

Fish and Seafood Platter (all raw)

Tuna Tartarre

Mixed Seafood Platter  

Homemade Cured Anchovies

Claims “Marinara”

Mussels “Marinara”

Cozze alla Tarantina

Baccalà Mantecato con Crumble di Taralli
Timo, Limone e Cipolla Caramellata

Piadina Scomposta Crudo, Burrata, Rucola e Pendolini

(each) €4

€25

€16

€18

  €12

 €12

€12

€12

€13
  

€12

MAIN COURSES
Tagliolini or Spaghetti with Claims

Fish Ravioli, Seafood Reduction, Bergamot Oil

Seafood Passatelli or Tagliolini

Potatoes Dumplings, Red Prawns, Burrata, 
Seafood Reduction, Yellow Tomato Cream

Seafood Risotto with Pink Prawn Tartarre (min. 2 persons)

Tagliatelle Ragù

Potatoes Dumplings with Pesto Genovese

€12

€16

€14

€16
  

€15

€11

€11

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



SIDES
Fries

Mixed Salad

Mixed Raw Vegetables

Piadina  

€5

€5

€5

€2

 

DESSERTS
Milfoil with Custard and Berries

Tiramisù

Baked Cheesecake

Pistachio and Chocolate Semifreddo

Sorbets

€6

€6

€6

€6

€3,50

SECOND COURSES
Mixed Grilled Catch of the Day

Grilled Anchovies, Piadina and Caramelized Onion

Mixed Skewers (prawns, squids)

Mixed Fried Shrimps, Squids and Vegetables

Mixed Fried Adriatic Fish

Tuna Steak with Sangiovese Reduction and 
Pak Choi Ginger

Croaker Steak with Crispy Panko and Basil Mustard

Chicken Schnitzel with Fries

Beef Steak, Salt and Rosemary

€26

€12

€13,50

€17

  €19

 €16

€16

  €11

€17

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



BEERS
Bionda alla Spina

Rossa/Bianca alla Spina

“Viola” 0,75 (Bionda, Bianca, Rossa, Non Filtrata)

“Viola” O,35 (Bionda, Bianca, Rossa, IPA)

€5

€6

€15

€7

DRINKS
Acqua Dolomia Vetro

Bibite in Lattina

Caffè

Orzo/Ginseng Piccolo

Orzo/Ginseng Grande

(Amari, Liquori, Distillati ed i loro prezzi verranno elencati su richiesta al personale)

Coperto

€3

€3,50

€1,60

€2,30

€3,60

€2

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



 Gabicce - Porto Canale - ‘50

Peschereccio in Partenza dal Porto-Canale



WINES

BUBBLES WINES
Levii Trento DOC Brut Millesimato (Trentino)

Levii Trento DOC Pas Dosé (Trentino)

Zeni Trento DOC Millesimato “Maso Nero” (Trentino)

V8+ Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG
Extra Dry “Sior Piero” (Veneto)

Monsupello Pinot Nero Vinificato in Bianco Vivace
“I Germogli” (Lombardia)

Bredasole Franciacorta Brut (Lombardia)

Bredasole Franciacorta Satèn (Lombardia)

Bredasole Franciacorta Pas Dose’ (Lombardia)

Ferghettina Franciacorta Brut (Lombardia)

Ferghettina Franciacorta Satèn (Lombardia)

Ferghettina Franciacorta Brut “Milledì” (Lombardia)

Santa Lucia Sangiovese Blanc De Noir Metodo Classico
Extra Brut (Emilia Romagna)

Offida Passerina Bio Brut (Marche)

Pievalta Verdicchio Metodo Classico Dosaggio Zero “Perlugo” (Marche)

Silvano Strologo Montepulciano V.B. Metodo Classico
Dosaggio Zero (Marche)

Mochel Cremant d’Alsace (Francia)

François Secondè Champagne Blanc de Blanc “Sillery Grand Cru” (Francia)

François Secondè Champagne Zéro Dosage “Intégral” (Francia)

François Secondè Champagne “Clavier” (Francia)

François Secondè Champagne Blanc de Noirs “La Loge” (Francia)

€24

€26

€34

€18

  €20
 

€26

€28

€28

  €30

€48

€48

€24

€16

€24

€24

€22

€80

€58

€60

€70

 

 

 

 

 

 

€8

 

 

 

 

 

€5

 

 

CALICE

CALICE

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



STILL WITHE WINES

€22

€24

€22

€26

€26

€26

€18

€18

€20

€26

€20

€20

€16

€16

€16

€20

€18

€22

€32

€20

€28

€24

€28

€26

€20

€26

€26

€24

 

 

 

 

 

 

€5

 

 

 

 

 

€5

€5

 

 

€5

Cortaccia Pinot Bianco (Alto Adige)

Cortaccia Gewurztraminer (Alto Adige)                                                                   

K Martini Sauvignon “Palladium” (Alto Adige)

K Martini Chardonnay “Maturum” (Alto Adige)

Abbazia di Novacella Kerner (Alto Adige)

Abbazia di Novacella Sylvaner (Alto Adige)

Forchir Ribolla Gialla (Friuli)

Il Falchetto Chardonnay (Piemonte)

Il Falchetto Arneis (Piemonte)

Zenato Lugana “Santa Cristina” (Lombardia)

Santa Lucia Albana Secco “Albarara” (Emilia-Romagna)

San Valentino Rebola “Scabi” (Emilia-Romagna)

Umani Ronchi Bianchello del Metauro “Fortunae” (Marche)

Offida Passerina Bio (Marche)

Offida Pecorino Bio (Marche)                                       

Antonucci Passerina Bio “Santa Barbara” (Marche)

San Lorenzo Marche Bianco “Di gino” (Marche)

San Lorenzo Marche Bianco “Le oche” (Marche)

San Lorenzo Marche Bianco “Campo Le Oche” (Marche)

Colpaola Verdicchio di Matelica (Marche)

Belisario Verdicchio di Matelica “Cambrugiano” (Marche)

Silvano Strologo Incrocio Bruni “Acasio” (Marche)                      

Marramiero Trebbiano d’Abruzzo “Altare” (Abruzzo)

Masseria Li Veli Salento IGT Verdeca (Puglia)

Telaro Falanghina Vendemmia Tardiva (Campania)

La Gelsomina Etna bianco (Sicilia) 

Masone Mannu Vermentino di Gallura “Petrizza” (Sardegna)

Hofstatter Riesling Trocken “Dr fischer” (Germania)                   

CALICE

CALICE

CALICE

CALICE

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



ROSE WINES
Zeni Pinot Grigio Ramato (Veneto)

Zaccagnini Cerasuolo Rosato (Abruzzo)

Monsupello Pinot Nero Rosè Vivace “I Germogli” (Lombardia)

Levii Trento DOC Rosè (Trentino)

Bredasole Franciacorta Rosè (Lombardia)

Ferghettina Franciacorta Rosè (Lombardia)

François Secondè Champagne Rosè (Francia)

€24

€16

€20

€26

€28

€48

€60

RED WINES
Badiali Lacrima di Morro d’Alba (Marche)

Tenuta La Viola Sangiovese Superiore “Oddone” (Emilia-Romagna)

Erste Noir Pinot Nero (Trentino)

€18

€18

€20

SWEET WINES
Toblino Goldtraminer (Trentino)

Colosi Passito di Sicilia (Sicilia)

Maculan Dindarello (Veneto)

€24

€24

€20

€5

 

 

CALICE

€5

 

 

CALICE

€5

 

 

CALICE

FOR ALLERGIES AND INTOLERANCES CONTACT THE STAFF



 Gabicce - Porto Canale - ‘50


